


Formada em Chef de cocina y pâtisserie
pela Escola Bellart – Barcelona ES

Cursos de confeitaria
Escola Diego Lozano e outros

A Chef Luísa Bombardelli iniciou sua carreira 
como patissier em 2018 no Rio grande do sul, 

onde atuou até 2020 quando se mudou
para Florianopolis

Em julho começou o sonho de abrir o
Bombardelli Patisserie

Nosso proposito é criar doces e
afetivas memorias, que marquem as 
datas e comemorações especiais com 

pedidos personalizados

O menu supimpa foi especialmente desenvolvido para 
ser supimpa e suprir todas suas necessidades, com 

muita variedade de delícias e diversas delas sempre a 
pronta entrega na loja e nos apps de delivery

Menu Supimpa!

A Chef!



Tortas Cremosas
Base crocante, com mousseline de recheio
e ganache de chocolate blend

Nos sabores

Nos tamanhos

P GM R$90
10 fatias

R$130
15 fatias

R$54
6 fatias

Trio
napolitana

Torta
holandesa

Duo de
chocolate

Doce de
leite

Chocolate
blend

Tortas Geladas

Nos sabores

No tamanho

Morango, ganache de
chocolate e cream

Uva, ganache de
chocolate e cream

Abacaxi com cream Red Velvet

R$90

1,2kg



Bano�e

Cheesecake
Base crocante, com cremoso de creamcheese
e geleia artesanal de cobertura

Nos sabores

Nos tamanhos

P GM R$90
10 fatias

R$130
15 fatias

R$54
6 fatias

Frutas
Vermelhas CarameloMorango

R$60

Base de biscoito amanteigado, com camadas
intercaladas de uma mousse de doce de leite
e banana, coberto com creme de baunilha

Patê sucrée com creme cítrico de limão,
com merengue maçaricão

Tortão de Limão

R$60



Cookies
Unidade de cookies recheado com
Nutella ou Doce de Leite

(pedido mínimo 3 unidades)R$5

Brownie
Bem casado de Brownie

R$14

 Naked de
Cookies
3 camadas de cookies com
2 camadas de recheios

Nos sabores

Nos tamanhos

P

G

M R$90
10 fatias

R$135
15 fatias GG R$185

40 fatias

R$54
6 fatias

Brigadeiro
Nutella

Brigadeiro
Branco

Brigadeiro
Blend

Brigadeiro
Doce de Leite

Leite
ninho

NozesNutella

Oreo



Brigadeiros

Chocolate

Beijinho

Casadinho

Dark

Kids
(com Nescau)

Leite Ninho
com Nutella

Churros com
Doce de Leite

Pistache

Nutella

NozesPaçoca

Oreo

Limão
Siciliano

Leite
Ninho

Brûlée

9un

R$18 R$32 R$220
10 fatias6 sabores4 sabores2 sabores

R$120

P

16un 60un 120un

M G GG

Nos sabores

Nos tamanhos



Palha Italiana Duo

R$33

Caixa com
4 unidades

R$7

1 unidade

Nos sabores

Pistache e
Brigadeiro Branco

Ninho com
Nutella

Morango com
Chocolate

Nozes e
Doce de Leite



Geleias artesanais

Frutas
Vermelhas

Abacaxi
com pimenta Maracujá

Mirtilo FramboesaMorango Uva

Banana

Cachaça
com limão

Abacaxi
com coco

Pimenta
dedo de moça

Maçã com
canela

Nos sabores

R$14



Informações
Somos um atelier de confeitaria, com a produção artesanal e
com isso prezamos por usar produtos de qualidade e frescos,

para um melhor resultado. Com isso a nossa produção
precisa de tempo e programação. 

Para bolos personalizados, precisamos de tempo
para definir o pedido e obter um melhor resultado,

no mínimo com 4 dias de antecedência

Para outras tortas, e outros produtos pedido
com 2 dias de antecedência

Trabalhos com débito e crédito

Horário de Funcionamento

PIX 48 984855682

Segunda a Sexta - 10h as 18h
Sábado - 10h as 16h




